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VodKka, passion, vanille, citron vert

Vodka, lait de coco, sirop curry-

gingembre

Jezu&&«.‘&értd

Tequila, passion, Cointreau

11

Baal ¢ Cos
Gin, mix miel-angostura, basilic frais,

citron frais

Banara Beal

Banane, Tonka, Cacao Bitter et mix de 3 rhums caribéens :

Botran 15 ans, Plantation Pineapple, Diplomatico

Hernon Yilea

Limoncello, sirop de sucre, Cointreau,

citron frais

esa

Disaronno, mix lime—pomegranate,

rhum captain Morgan spiced gold

Bananadun

Banane, tonka, ananas

U ynsnd Fsve

Orange, mix orgeat-cranberry, citron vert

Freal e

Litchi, mix miel-basilic, citron frais

dirstos

Litchi, fleur d'oranger, ananas, grenadine, citron vert

Yanlliodd:et

Passion, vanille, citron vert



Arontini 08 D s 10

Boulettes croustillantes dé riz panées, fourrées a la truffe

Chorederie d. M/Lt?«% 10
Fines tranches de Coppa “Capocollo”, Jambon de Parme 16

mois et salami Finocchiona

Frille- Mials- 16

Gambas et calamars frits, sauce tartare homemade

Hermon @W Caloymari 12

Calamars frits croustillants au Lemon Pepper sur un lit de
guacamole homemade

YitellsFsrals 14
Fines tranches de veau fondantes, creme légere au thon et
capres et anchois

Mine Corpactisal QMJZZ”& 1
Fines tranches de boeuf Black Angtis a la truffe,

huile d'olive, salade d'épinard et grana padano

M\J’ & 12

Burrata crémeuse foutrée a la creme de truffe

&)&40& Oxwaaani'@ 21

Poulpe croustillant grillée a la sauce putanesca

Yerde o

Asperges vertes croquantes, stracciatella crémeuse et pistache
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Big Burrata crémeuse des Pouilles, filet de miel, creme de balsamique, v §
AR
truffe noire fraiche et tomates cerises ?:/'
- €3
0,
‘s Burrala D3
19 )

. 0 8 . 3
Fines tranches de boeuf Black Angus, tomates cerises, huile d'olive, =
burrata crémeuse, roquette, copeaux de parmesan et pizzeta $)7
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Cecor Lalad 6 38

Laitue romaine, poulet croustillant, sauce Cesar, copeaux de - ’)9
R . . X

parmesan, crotitons de pains et tomates cerises N %
#"’:

2% [F
‘7/‘0&0&& 11 "5“

Laitue romaine, avocat, endives rouges, tomates cerises, asperges, o %

radis, concombre, grenade et huile d'olive citronnée on top s)>
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Peate

Folak. diFsrws 25
Délicat Thon frais mi-cuit en crotite de pistache, caponata

et sauce au citron vert

SLavmen \Jm?ah 23
Pavé de saumon mariné, sauce teriyaki et salade de tomates
mixtes fraiches

Bar niédlerraréen 48

Bar entier grillé d'1kg2oo a partager. Servi avec pommes de terre et

une sauce parfumeée a la tomate, ail, olives et cipres

GARNITURES

Légumes de saison sautés a la poéle 3

Brocolini, piments rouges et citron 5

Frites maisons spicy / a la truffe 5/8

Spaghetti pomodoro et grana padano 5
Pommes sautées a I'ail 5




Carne

FLlello- ol Mo o-alpepe 35

Filet de beeuf fondant et onctueuse sauce secrete on top

@Z&%’Wn alla Biovela. a4
pour 2 pers.

Tendre coquelet de poulet mariné 24h aux épices pimentées et grillé
aux herbes Josper, créme au romarin et thym on top

Coalala d. Vlelle 39
Juteuse cote de veau grillée 450 g sauce demi-glace romarin pistache
et tomates grillées on top

Coalalo. rgua o

Cote de beeuf Angus d'exception 1 kg cuite au Grill Josper

na. alla glona 2
Crunchy escalope de poulet mifanaise gratinée au fromage fumé
Scamorza et aubergines fondantes




EN COLLABORATION AVEC NOTRE CELEBRE PARTENAIRE A NAPLES LUCIANO BIFULCO, ON ELEVE ET NOURRIT NOUS-
MEME NOS PROPRES BOEUFS POUR AVOIR UNE VIANDE EXTRAORDINAIREMENT TENDRE ET MATUREE AU MOINS 30
JOURS POUR AVOIR UN GOUT INCOMPARABLE. BIFULCO C'EST NOTRE BOUCHER NOTRE EXPERT DE LA VIANDE QUI
SELECTIONNE ET NOUS ENVOI DIRECTEMENT D'ITALIE DE LA VIANDE PERSILLEE DE FOLIE. NOS VIANDES SONT CUITES
AU GRILL JOSPER

s Colslella. alla Mbonaice 24

‘f = a , g
e Cote de veau panée, roquette, tomates cerises et copeaux
N 2
) de parmesan
A
&

ﬂ,g WW& 31

Préparée a table

Cote de boeuf italienne 500 g maturée sur os cuite au Grill Josper

Q S \Jagl: a&;mwg(& 26
Tendre entrecéote de beeuf 350g servie avec pommes de terre
2 sautées a l'ail
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Paalac

\J’W f/ucw, Al rmanre 26/50
pour1ou 2 personnes

Généreuses pates aux fruits de mer

= MWZ/ olle VMW 21/40

pour1ou 2 personnes

Pates aux palourdes fraiches, huile d'olive,ail, vin blanc et persil

Megze Maniohe PolloFartiafs "

Génereuse creme de truffe noire, beurr¢ de truffe,tendre filet de

poulet et huile de truffe blanche

&)Wmd&é&@ Bols- ©
Le grand classique des pates bolognaises revisitée de maniere
plus pimentée

18

X a eae
Classique réconfortant transmis de génération en génération

18
aﬁ’ng«u&«@ Peale-trapareae
Paté€s au pesto genovese maison, belles gambas polées, une
touche de tomates séchées, d'amandes et parmigiano on top

Lavisl Nerons >

Raviolis fondantes au coeur ricotta-courgette et sauce cacio e
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e o P gond. 21

Mille fedille d'aubergine et sa burrata crémeuse

;?/ rmaonitfe Corlbonara 18

Lardons croquants, pecorino, parmigiano, jaune d'ceuf et

poivre noir au moulin

HinguineFlarbiéea 1
Préprées et flambées a la table - le soir et toute la journée le WE

Pates a la creme de truffe noire et champignons flambées

dans la meule de Grana Padano

Husech: allo Jerreslina g
Gnocchi faits main, fondants & gratinés a la mozza fior di

latte, parmigiano, sauce tomate fraiche et basilic

Lioslls Portin. =
Risotto crémeux aux champignons, parmigiano et beurre

\JWJW@ 18

Onctueuse sauce aux tomates cerises et ail, saumon frais

Huseche s 18
Gnocchi faits maif, creme de truffe, coppeaux de truffe et

parmigiano
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Tomates pelées, mozza fior di latte et basilic

,JW 18
Sauce tomate, mozza fior di
latte, viande hachée et burrata

crémeuse 125g

%M& 16

Tomates San Marzano, mozza
fior di latte, jambon de Paris et
jaune d'oeuf

prﬁ% 22

Mozza fior di latte, pesto de
pistache, mortadelle et tomates

cerises

Biavela 2.0 19
Tomates San Marzano , mozza
fior di latte, spianata, oignons

confits, hot sauce on top

4-7 " 18
Créme, mozza fior di latte,

gorgonzola doux, brie, biiche de
chevre, Grana Padano

17
Tomates San Marzano, mozza
fior di latte, jambon de paris,

artichauts, et olives
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Froithewr =
Base creme fraiche, mozza fior di

latte, saumon fumé, ciboulette,

et citron

K o« Burrala 19
Creéme, ozza fior di latte,

truffes noires, champignons et

burrata crémeuse

Bella Vo 8

Tomates San Marzano, mozza
fior di latte, jambon de Paris,
champignons, salami piquant,
merguez et oeuf

Wna 18
0zza fior di latte, pesto rosso,

aubergines, courgettes, poivrons

et olives noires

M@&M 18

Creme, mozza fior di latte, poulet
mariné au curry, champignons,
blche de chevre et miel

Fione 18

Tomates San Marzano , mozza
fior di latte, thon, cipres, oignons
rouges confits, tomates cerises
jaunes et basilic frais




\Framian 9
Tiramisu minute

Mla. Baci 10

Croustillant millefeuille fourré a la
vanille de Madagascar, praliné noix
de pécan et caramel beurre salé

Chos-ReligAl 16

a partager

Ultra moelleux chocolat et cceur
coulant, glace vanille maison et

nappage chocolat intense

Firormian Tdella

Yaniglio Qrmsrne n

Bisctit amande-vanille, croustillant
d'amandes grillées, cceur fondant
caramel salé et ganache chocolat
blanc-vanille

Poalacehis 12

Base tarte croustillante, coeur
coulant de praliné pistache et
ganache aérienne a la fleur d'orange

10

Notre inimitable tiramisu revisité



Bello. Yl dhsww 16
pour min. 2 pers.
Avalanche de desserts préparés
devant vos yeux

afa?mdoﬁ& 11 szﬁawwdoanmm 9

Couches ultra gourmandes de Carpaccio d'ananas ultra fondant,
biscuit moelleux vanille-citron, mousse mangue, sauce passion,
ganache crémeuse au chocolat crunchy noisettes caramélisées et
blanc et citron, meringue fondante sauce fruit de la passion on top

pour 2 pers.

Délicieuse creme glacée a base de fleur de lait

Sexy gold - creme glacée a la fleur de lait, caramel au beurre sale,
cacahuétes caramélisées et éclats de feuilles d'or 14

Choco Rush - creme glacée a la fleur de lait, sauce chocolat fondante,
éclats croustillants au chocolat 12
Pistacchio Mania - creme glacée a la fleur de lait, sauce pistache
onctueuse, éclats croustillants a la pistache 12
Frutti d’Amore - creme glacée aux fruits rouges et fruits frais 12
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MENU BAMBINO
Pizza ou Fusillo alla Bolognese

Glace vanille ou chocolat
Ice tea framboise ou péche, coca- cola ou jus de furit

14
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Beyonde

@
Moét
Ruinart Brut

Ruinart Rosé
Ruinart Blancs de Blancs

Gin Hendrick's

Citadelle

LR

La Maison du Rhum
Botran 15
Don Papa Baroko

Diplomatico Reserva Exclusiva

NWhickiea

J&B

Jack Daniel's Rye
Bulleit Bourbon
Glenmorangie 10 ans

The Macallan 12 ans

110
130
180

11
11

12

10
10

11
13

Bierea Bovleille

Piere Poretti

Brea Preaaisn
Biere Blonde

Biere blanche
Panaché

Monaco

C?ca—Cola

Coca-Cola Zéro

Orangina

Limonade

Fever Tree Elderflower Tonic
Fever Tree Ginger Beer

Ice Tea Maison Péche

Ice Tea Maison Fruits Rouges

Eany

Evian

San Pellegrino

33 cl
6

25cl 50cl

Vi s

T T I L T

50 cl
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Vona Blonta
San Caio - DOC Orveto Classico

Frais aux notes d'agrumes et fleurs blanches, une touche d’amande.
Idéal en apéritif, avec les antipasti, le carpaccio, le lemon peper calamari et les linguine.

Chiteau de Fesles - AOP Anjour - La Chapelle Vieilles Vignes

Complexe, intense, minéral et finement boisé, il est issu des plus beaux terroirs d’Anjou.
Accord idéal avec notre fritto misto, nos plats de pesce et le big chiciken.

Ponte Villoni - DOC Prosecco Spumante
Vin harmonieux, aux bulles fines et aux notes florales et fruitées.
Idéal en apéritif, accompagne divinement nos pizzas et salades.

B.I.O - Cataratto Chardonnay
Vin blanc de Sicile, rond, frais aux notes d'agrumes et tilleul.
Parfait avec les fruits de mer, les antipasti et les pizzas plus légeéres.

Vorna Lonéa
Villa Cardini - IGP Lambrusco dell'Emilia rosé

Douzx, fruité, leger, vivace et harmonieux.
Un rosé rond parfait avec les antipasti, les pizzas, les salades et les poissons.

Vinogallia - DOC Pinot Grigio delle Venezie
Le rosé délicat, frais, fuité de Vénétie.
Idéal a I'apéritif, avec nos salades et les pastas estivales.

Chateau de la Galiniere - AOP Cotes de Provence Sainte Victoire BIO
Un des plus beaux crus de Provence, en toute élégance et fraicheur.
A découvrir en apéritif ou avec les plats méditerranéens.

75 cl
22

22

26

32

21

25

41
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Villa Cardini - IGP Lambrusco dell’Emilia rouge

Doux, fruité, frais et harmonieux.
Idéal avec les pizzas, la charcuterie, le big chicken.

Villa Cardini - DOC Sicilia Nero d'Avola

Vin rouge de Sicile ensoleillé fruité, rond et agréable.
Son corps moyen peut accompagner un repas léger, idéal avec nos antipasti et pizzas.

Piccini - DOCG Chianti "Mario Primo"

Un Chianti qui prend inspiration de la tradition des années 30 pour en faire un vin léger.
Moderne, fruité, versatile, parfait avec nos pizzas, salades et pastas.

Pezzo d'Oro - IGP Puglia Primitivo

Intense, structuré et ample en bouche, sur des notes typiques de fruits rouges confits et épices douces.
Accompagne parfaitement la costata et tous les plats et pates a base de boeuf.

ChAateau des Jaume - AOP Cote Roussillon Tautavel "La Pierre Taillée"
Vin iconique d'un des plus beaux terroirs du Languedoc.
Soyeux, fruité, aux tanins fins et élégants, il accompagne parfaitement tous les types de viandes.

Fontanafredda - DOC Barbera d'Alba "Raimonda”

Vin du Piémont, fin, floral et fruité avec une belle structure.
Parfait avec les pates en sauce, comme les rigatoni pollo tartufo, le risotto porcini et nos viandes.

Frescobaldi - Tenuta Perano - DOCG Chianti Classico Perano
Le Sangiovese du cceur de la Toscana, intense et persistant, synonyme de structure et finesse.
Un accord idéal avec la tagliata di manzo et toutes les types de viandes.

Chiteau du Tertre - AOP Margaux "Les Hauts du Tertre"

Frais, aux tanins soyeux, ses notes fruitées et épicées s'allient a la délicatesse des vins de Margaux.
Un accord idéal avec toutes nos viandes les pastas a base de viande.
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